
فرتوکار

  



دفترچه راهنما - کارت ضمانت
طراحی و صفحه آرایی : واحد تبلیغات الباگاز



B004/14

صفحه

هشدار هاي ایمنی قبل از نصب

خط مشی شرکت

نکات ایمنی پس از نصب

سخنی با مشتري

1

2

3

9

12

23

26

36

36

86

90

111

113

65

43

115

فهرست

V202

V203

V302N,V303,V304N,V901

V305N

V402-V403N-V404N

معرفی محصول

راهنماي نظافت محصول

راهنماي نصب فر توکار (مربوط به سرویسکاران)



خط مشی شرکت

1

5s



مشتري گرامی

اطمینان می دهیم در فرایند طراحی و تولید این محصول؛ ارتقاء سطح کیفی محصول و رضایت مشتریان خود

2

سخنی با مشتري



3



4



5

(L)(N)
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نکات ایمنی مربوط به فر گازي- برقی
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نکات ایمنی پس از نصب
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meat probe
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570mm

5
7
0
m

m
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طریقه نصب فر در کابینت
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15
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شیلنگ پلاستیکی گاز شیلنگ استیل

AB

A B
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تنظیم مشعل فر گازي

مشعل پایین



18

A

A

B
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تغییر نازل جهت گاز مایع (کپسول)

گاز طبیعی با فشار 20 میلی بارگاز مایع با فشار 29 میلی بار

مشعل

1/1

A

B

A

B
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V901-V901s-V901w



21



22



23

معرفی محصول

ابعاد بیرونی فرابعاد داخلی فر (کابین)

عرض

عمق

عرض

عمق

ولتاژ

فن گردش هواي گرم

محل نصب به کابینت
ریل تلسکوپی

میکروسوئیچ درب

المنت
نمایشگر برد کلید کنترل برد لمسی

خروجی هوا و دودکش

طبقه

طبقه

طبقه

طبقه

1طبقه

2

3

4

5

درب 4 جداره

جوجه گردان

وات

وات

      

V302N-V303-V303S-V303W-V304N-V306
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المنت

فن گردش هواي گرم پایین

محل نصب به کابینت
ریل تلسکوپی

خروجی هوا و دودکش

طبقه

طبقه

طبقه

طبقه

1طبقه

2

3

4

5

میکروسوئیچ درب

کلید کنترل برد لمسی
نمایشگر برد

سینی کم عمق

سینی عمیق
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ابعاد بیرونی فرابعاد داخلی فر (کابین)

عرض

عمق

ظرفیت

عرض

عمق

ولتاژ

فرکانس منبع تغذیه : 50 هرتز

شلف اصلی
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V202B-V202W-V202S
V302N-V303B-V303W-V303S-V304N-V305-V306-V307-V308
V402B-V402W-V402S-V403N-V404N
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B

B
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B

B

A
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سیخ

شاخک نگهدارنده
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قرارگیري قفسه و سینی داخل فر

_

_
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(A)

B  

C

(B)

V901B-V901W-V901S



قرارگیري قفسه و سینی داخل فر

32

_

_

V901B-V901W-V901S
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(A) (B)

A

B

C

V901B-V901W-V901S



V901-V901s-V901w

شلف کناری فرشلف داخل سینی فرشلف اصلیسینی فر

ریل تلسکوپیسیخ جوجھ گردانقلاب جوجھ گردان

34

دوشاخھ برقپایھ لاستیکی زیر فر



شلف داخل سینی فرشلف اصلیسینی فر عمیق

سیخ جوجھ گردانقلاب جوجھ گردانشلف کناری فر

ریل تلسکوپی

35

دوشاخھ برق



مدل برق - گاز

V202,V202S,V202W
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جوجه گردان

فن کانوکشن

کانوکشن

قفل تایمر

تنظیم دما

ساعت دماسنج
لوگو

بی صدا

خاموش و روشنجوجه گردانفن کانوکشنکانوکشنقطع شعله و تایمردماسنجکلید کاهشکلید افزایش

ترموستات گازي(مشعل پایین)

V202,V202S,V202W
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نمایش دماي فر
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جهت روشن کردن مشعل، درب فر را باز نموده و سپس ولوم سمت راست را به داخل

ترموستات گازي(مشعل پایین)نکته :در صورت بسته بودن درب فر جرقه زن عمل نمیکند. این عملکرد جهت جلوگیري

نکته :قبل از روشن کردن مشعل گازي، بایستی ابتدا کلید پاور را لمس نمایید تا نمایشگر روشن شود و سپس

 شیر ترموستاتیک(ولوم سمت راست) را در جهت خلاف عقربه هاي ساعت بچرخانید تا مشعل روشن گردد.



41



42



1

AB

مدل برق - گاز

V203-V203S
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(UP)

کلید افزایش

(Option)

کلید منو

(Down)

کلید کاهش

 (Power)

کلید روشن/ خاموش

 (Next)

کلید بعدي

کلید انتخاب

ترموستات گازي (مشعل پایین)

AB

V203-V203S
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OK

OK
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OKOK

Menu
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OK 

OK
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 OK

 

OK

OK
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speed cook
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OK

OK



51

 
ي) تغییر رنگ نمایشگر

OK

OK

OK
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.

ترموستات برقی شیر ترموستات گازي (مشعل پایین)
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ترموستات گازي (مشعل پایین)ترموستات گازي (مشعل پایین)
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OK

OK

OK



56

OK

OK
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 5  error 



58

امکان را فراهم میکند که سطح گوشت ها و کباب ها برشته شود در حالی که آب غذا حفظ میشود تا این که ترد و لطیف نگه داشته

کند. نتایج بسیار خوبی در مورد کباب هایی که با گوشت ها و سبزیجات درست میشوند ، سوسیس ها ، گوشت دنده بره ریزریز شده ، مرغ

.
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گردش هوا



60

استفاده کنید که به شما اجازه می دهد روي سه طبقه به صورت همزمان آشپزي کنید ( اولین ، سومین و پنجمین طبقه از پایین )

تعدادي مثال در جدول (توصیه آشپزي کاربردي) بیان شده است. هنگام پخت غذاي دیگر روي چند طبقه ، حالت پخت چندتایی را به

کار گیرید و پیشنهاد هاي زیر را در ذهنتان نگه دارید : فر با 5 طبقه پر شده است.هنگام پخت همراه با تهویه دوتا از سه طبقه ي مرکزي

دوم از پایین قرار دهید . به عنوان مثال هنگام پخت کباب هاي گوشت همراه با غذاهاي دیگر کباب را روي طبقه دوم از پایین قرار

دارند دمایی را که بین دو دماي مورد نیاز است تنظیم کنید ، غذاي لطیف تر را روي طبقه چهارم از پایین قرار دهید و غذایی



61

هنگام استفاده از این حالت ، ما به شما پیشنهاد میکنیم دماسنج را در دماي      200 تنظیم کنید ، چرا که این کار موثرترین یا



62



63

مطمئن شوید که توري افزوده شده و در وسط فــر می باشد . اگر شما مایلید تا میزان دما را از پایین افزایش دهید ، از ارتفاعات پایینی



64

V203سیم کشی فر 



مدل تمام برق

و

      

V302N,V303,V303W,V303S,V304N

V901,V901W,V901S
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حرارت

-تنظیم ساعت
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هنگام پخت و پز در حالت انتقال گرما در یک زمان فقط از یک سینی متحرك و یک طبقه استفاده کنید در غیر اینصورت توزیع حرارت

یا



69

امکان را فراهم میکند که سطح گوشت ها و کباب ها برشته شود در حالی که آب غذا حفظ میشود تا این که ترد و لطیف نگه داشته

کند. نتایج بسیار خوبی در مورد کباب هایی که با گوشت ها و سبزیجات درست میشوند ، سوسیس ها ، گوشت دنده بره ریزریز شده ، مرغ

عناصر حرارتی پایین و وسط به خوبی یک تهویه شروع به کار خواهند کرد . این ترکیب به علت مقدار زیاد مصرف انرژي توسط دستگاه به سرعت

یا



70

المنت گرد همراه با فن

المان حرارتی  پشتی و تهویه شروع به کار میکنند ، حرارت دقیقی که به طور یکنواخت داخل فر پخش میشود. را تضمین میکند این حالت

یا



71

فر پایدار و یکنواخت باقی میماند. این هوا غذا را به طور یکنواخت در کل سطحی میپزد. در این حالت شما میتوانید غذاهاي مختلف را

شود به این صورت ظاهر و طعم آن حفظ می شود.نتایج بسیار خوبی هنگام پخت غذاهاي با پایه سبزیجات مانند کدو ، بادمجان ، فلفل



72

استفاده کنید که به شما اجازه می دهد روي سه طبقه به صورت همزمان آشپزي کنید ( اولین ، سومین و پنجمین طبقه از پایین )

تعدادي مثال در جدول (توصیه آشپزي کاربردي) بیان شده است. هنگام پخت غذاي دیگر روي چند طبقه ، حالت پخت چندتایی را به

کار گیرید و پیشنهاد هاي زیر را در ذهنتان نگه دارید : فر با 5 طبقه پر شده است.هنگام پخت همراه با تهویه دوتا از سه طبقه ي مرکزي

دوم از پایین قرار دهید . به عنوان مثال هنگام پخت کباب هاي گوشت همراه با غذاهاي دیگر کباب را روي طبقه دوم از پایین قرار

دارند دمایی را که بین دو دماي مورد نیاز است تنظیم کنید ، غذاي لطیف تر را روي طبقه چهارم از پایین قرار دهید و غذایی



73

هنگام استفاده از این حالت ، ما به شما پیشنهاد میکنیم دماسنج را در دماي      200 تنظیم کنید ، چرا که این کار موثرترین یا
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75

مطمئن شوید که توري افزوده شده و در وسط فــر می باشد . اگر شما مایلید تا میزان دما را از پایین افزایش دهید ، از ارتفاعات پایینی
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 defrost 

  Menu
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  meat probe    
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 END  5
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  meat probe 

  meat probe 

 -5 

 Alarm  

 30          

 -6

 

       



 -

 -1

 speed cook 
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 -2
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 -4

 5  error 

  meat probe 

  meat probe   meat probe 

  meat probe   meat probe 

  meat probe 
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49

V305N
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Timer     

                                                                                                             

V305N

Timer

Timer

Temp

Temp

FunctionTemp

                                                                                                              

Max
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توان فر 305 : 1900 وات



مدل دوقلو

V402B,V402W,V402S
V403N,V404N
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92

twin
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Buzzer
  

Pause
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startچشمک زن شده و با کلید هاي + و - زمان شروع را بر حسب دقیقه

start
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Twin
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twin
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60

120

twin



100

speed cook



101

defrost

meat probe

meat probe

meat probe  
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 Error
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104

پختگوشت ها
دماي داخلی گوشتدماي فر

گوشت گاو

گوشت بدون استخوان

وزن 1360 تا 2270 گرم

کم پز
نیم پز
خوب

165
165
165

فیله گوساله
وزن 1360 تا 2270 گرم

کم پز
نیم پز

165
165

گوشت بره
استخوان دار و بدون استخوان

وزن 1360 تا 2270 گرم

نیم پز
خوب

165
165

گوشت مرغ

مرغ کامل وزن 1588 تا 2270 گرم

جوجه اردك وزن 1800 تا 2270 گرم

بوقلمون کامل وزن 4000 تا 7000 گرم

سینه بوقلمون وزن 1800 تا 2700 گرم

175

160

160

160

60
70
75
60
70

70
75

80-85

80-85

80-85

75

خوب پز

کم پز

کم پز

کم پز
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دماي پیشنهاد شده :       170

دماي پیشنهاد شده :       190
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دماي پیشنهاد شده :       240

دماي پیشنهاد شده :       190

دماي پیشنهاد شده :       240
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Alarm

حالت هاي تقسیم کننده

وقتی که حالت تقسیم کننده انتخاب شود ، امکانات تقسیم کننده دستگاه ، امکان پخت و پز مستقل در دو قسمت جداگانه فر

را فراهم می کند. این امر سبب افزایش بهره وري انرژي و راحتی استفاده می شود .سنسور پخت گوشت                     این

عملکرد فقط در حالت فر کامل میتواند استفاده شود. ( این حالت ها نمیتوانند از آن استفاده کنند ) یک خروجی جستجوگر

وجود دارد. سینی پخت ، ظرف عمیق و گریل سیمی باید به درستی به گیره هاي کناري وصل شوند . هنگام بیرون آوردن غذاها

(Meat Probe)
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توجه : هنگام استفاده از ظروف گود یا سینی پخت براي جمع آوري قطرات چکیده شده از غذاها ، مطمئن شوید که ظرف یا

استفاده از لوازم جانبی
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خدمات پس از فروش



راهنماي نصب و تعمیر محصول

جهت نصب محصول

ارسال پیام کوتاه حرف     و یا شماره سریال محصول به سامانه 10000927

جهت تعمیر محصول

ارسال پیام کوتاه حرف      به سامانه 10000927

(N)

(T)

112
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CS@alton-home.com

انتقادات / پیشنهادات



شرایط نصب و گارانتی

114



نام و نام خانوادگی تکنسین

مهر و امضاء

لیبل سریال

115

تست عملکرد مشعل / المنتتست نشتی راکورد ، شلنگ و سرشلنگی رابط

خدمات مشتریان البا گاز

سامانه پیام کوتاه : 10000927

تلفن : 021-71396



نام و نام خانوادگی تکنسین

مهر و امضاء

لیبل سریال

تست نشتی راکورد ، شلنگ و سرشلنگی رابط

116

تست عملکرد مشعل / المنت

خدمات مشتریان البا گاز

سامانه پیام کوتاه : 10000927

تلفن : 021-71396



تلفن امور مشتریان : 021-71396

ساخت ایران

www.Alton-home.com

www.Altonshop.com

cs@Alton-home.comانتقادات / پیشنهادات

ایمنی

66729849766610069865
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